COOKIES

Ingrédients :

1 pot de créme fraiche hés épaicse (creme Soigny en verie par exemple)
e verser dans une teviine.

Wlilioer Lo pot comme mesure pour meowrer fe sucre ek fa farine.

1 pot e oucre (j ubifice moilié sucte complet, mailié muscavado)

1 pol de farine

pépites de chocolat (je casse une Labletle en pelits morceans) ou des

noLx en moicearx (&éﬁioiwoc), o ded 1aiding 4ecs.

@O@cmwm/mbw, aje'i]o/oxo/e/c des tas &ejo/a/liemumffaq/lw djo/a/bi/b/om
wcc»w\}e/zx{'/ea/ef/afpmo ‘é.safﬁlea’étaﬂedfampm,amwww
Omﬁgmagmu'jojam&nm

Cuisson : 12 & 14 min environ sefon fe fowr  Four : 180 ow 190°

Variante :
@nWWWW%WM&W,B&W@W,,

KQAW%WMA,?M&%W@KWWM%O&MBW&
Om@efca/amammxmfe.

Cuisson : 25 & 30 min enwirton Four : 180 on 190°



