
GATEAU FONDANT AU CHOCOLAT SANS FARINE

125 g de beurre 1/2 sel ramolli
3 œufs
100 g de sucre en poudre  
175 g d’amandes en poudre 

ou noisettes en poudre 
ou 100 g de noisettes et 75 g d’amandes en 
poudre

125 g de chocolat noir fondu

Dans un saladier, battre le beurre en crème.
Battre les œufs en omelette et les ajouter petit à 
petit au  beurre.
Ajouter le sucre, puis les poudres 
d’amandes/noisettes et enfin le chocolat fondu.

Verser dans un moule beurré, ou dans des moules 
à financiers ou à muffins.

Cuisson : Four 170°    20 à 25 minutes




